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Asagidaki sorumun Tanm ve Koyigleri Bakani Sn. Prof. Dr. Sami GUOCLU
tarafindan yazih olarak cevaplandiriimasini saygilarimla arz ederim.

polcoleh —

Prof. Dr. Necdet BUDAK -
Edirne Milietvekili

Peynir, peynir mayasi, zararsiz organik asitler veya starter kilturlerle pihtilagtirian
sttlerin islenmesi, tuzlanmasi, yoreye gore tat ve koku verici zararsiz maddelerin
katilmasi, farkli stre ve ist derecelerinde olgunlastinimasi sonucunda elde edilen bir
siit Grinadar. Sttte bulunan protein, kalsiyum, yag ve vitaminlerin timii peynirde
konsantre olarak bulundugundan, ¢ok yararh bir gida maddesidir. Beslenmemizde
buyik 6nemi olan peynir, Ulkemizde ¢ok eskiden beri retilip tiketilmektedir.
Turkiye'de Gretilen peynir ¢esidi sayisi yaklagik 20'dir.

Beyaz salamura peynir iUlkemizde en fazla dretilen peynir cesididir. "Salamura
Peynir", "Edire Peyniri" veya "Teneke Peyniri"yada "Trakya" adi ile de bilinir. Son
yillarda peynir iiretimi Edirne’de endistrilegsme yolunda biylk mesafeler almig yeni
acilan tesisiler ile uretim arttinlmigtir. Ancak ; Edirne ekonomisinde onemli bir yer
tutan peynirin ; Gretim kalitesinin modern standartlara ulagtiriimasi, Gretim
kapasitesinin kontrolli bir sekilde arattinlmasi, ic ve dig piyasalarda pazarlanma
yontemlerinin olusturulmasi  ve yeni peynir tirevierinin geligtirilmesi icin_ bir
“Peynircilik Aragtirma Enstitistinin” agiimast gerekmektedir. R

Soru: } '
Edirne ekonomisinin dnemli bir bolimiini olusturan peynir Gretiminin ve bu sektériin
gelecegini dnemli odlgiide etkileyecek olan “Peynircilik Aragtirma Enstitisiinin®

aciimasi konusunda bir ¢aligma baglatilacak midir ?



