TURKIYE BUYUK MILLET MECLiSi BASKANLIGI'NA

Asa@idaki sorulanmin Tanm ve Koyigsleri Bakant Sayin M.Mehdi
EKER tarafindan yazili olarak cevaplandiriimasi icin geregini saygilarimla
arz ederim.

 Tayfur SUNER
Aptalya Milletvekili

Yaptlan testler sonucunda cesitli marmelatiar kullantlarak hazirlanan
meyveli yodurtlarin normale gére daha kisa strede kiflendigi belirlenmigtir.
Depolama siiresince stirred yodurdun bazi ézelliklerine farkh meyve
katkilarinin etkisinin aragtinimasi konusunda yapilan calismalar sonrasinda
énemli tespitler yapilmigtir. Bu cahsmalarda serum ve asitligin tim
yogurtlarda depolama slresince arthgi gozlenmigtir. Caligsmalarda, kizilcik,
kugburnu, vighe (marmelatian), izom (pekmez) ve hurma ilave edilmig ve
10 giin siire depolandifinda, serum ve asit olusumunun tim yogurtlarda
depolama siresince arttifi tespit edilmigtir.

SORU 1 : Ulkemizde satilan meyveli yogurtlarin gida kontrolleri diizenli

olarak yapiimakta midir? Bu kontrolier hangi kriterlere gére yapilimaktadir?

SORU 2 : Meyveli yogurtlann tiketim zamani ile normal yogurtlarin titketim
zamani aymi midir? Ayni ise daha cabuk kiflenebilen meyveli yojurtfan
tiketmemiz ne kadar sagliklidir?

SORU 3 : Tirk Gida Kodeksi'ne gore, meyveli yogurdun icerik degerier
- normal yodurt ve ayranla ayni kategoridedir. Daha ¢abuk kiflenen meyveli
yogurtiarin farkll bir kategoride olmasi gerekmez mi?
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