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YAZILI SORU ONERGESI

ONERGE SAHIBI : Tayfur SUNER
. Antalya Milletvekili

Esas No : 7/11855

Yapilan testler sonucunda gesitli marmelatlar kullanilarak hazirlanan meyveli yogurtlarin
normale gére daha kisa siirede kiiflendigi belirlenmistir, Depolama stiresince stirred yogurdun
bazi Ozelliklerine farkli meyve katkilariin etkisinin ‘aragtinlmast  konusunda yapilan
caligmalar sonrasinda dnemii- tespitler yapilmustir. Bu caligmalarda serum ve asitligin tiim
yoBurtlarda depolama siiresince arttif: gozlenmistir. Calismalarda, kizileik, kugburnu, visne
(marmelétlart), iiztim (pekmez) ve hurma ilave edilmis ve 10 giin siire depolandiginda, serum
ve asit olusumunun tim yogurtlarda depolama stiresince arttig1 tespit edilmistir.

SORU 1) Ulkemizde satilan meyveli yogurtlarm gida kontrolleri diizenli olarak yapilmakta
midir? Bu kontroller hangi kriterlere gore yapilmaktadir? '

CEVAP 1) Bakanliginmz tarafindan haksiz rekabeti, taklit ve tagsisi nlemck, halkimiza
glvenli gida arzimi ve halkimizin geregi gibi beslenmesini saglamak amaciyla siit ve st
trlinlerinde denetim ve kontroller yapilmaktadir. It Miidiirliikleri tarafindan satis ve iiretim
yerlerinden analiz ettirilmek tizere numune almaya dayanan denetim ve izleme programlar
hazirlamp yiiriitiiimektedir. Bu denetim programlan taklit ve tagsig yapihip yaptmadigimn,
insan saghgina zarar verecek koruyucu katki maddesi kullamlip kullantlmadiginin, riintin
mikrobiyolojik acidan insan saghigma uygun olup olmadigimin ve Tiirk Gida Kodeksine uygun
tretim yapilip yapilmadigmum tespitine yOnelik olarak belirlenmektedir. )

Bu kapsamda 2009 yihinda st ve siit irtinlerinde; Yogurtta Taklit Tagsisin Tespitine Yénelik
Jelatin - Aranmasi, Yogurtta Toplam Spesifik Mikroorganizma Sayist Denetim rogrami,
Peynirde Mikrobiyolojik Denetim Program:, Dondurma ve Siitli Buzda Mi obiyolojik
Denetim Programi, Siit Uriinlerinde Taklit, Tagsisin Tespitine Yonelik(yogurtta, peynirde, -
tercyaginda vb,) Bitkisel Yag Aranmasi, denetim programlar yiiriitiilmiistiir.

2009 yilinda 5 baglik altinda yitriitilen siit ve siit {irtinleri denetim programlar 2010 yili i¢in 6
tane yeni denetim programi ilave edilerek 11 gesit denetim programina ¢ikarilmistir. 2010
yilinda uygulanacak yeni denetim programlary; Yogurtta ~Netamisin Aranmasi, Yogurtta
Karboksi Metil Selilloz - Aranmasi, Isil Islem Gormiis Sitte Aflatoksin M1 Aranmasi,
Peynirde Sorbat Aranmasi, Peynirde Nisasta Aranmasi, Peynirde Karboksi Metil Seliiloz
- Aranmasi Denetim Programlaridir,

Denetim program kapsaminda [l Miidiirltikleri tarafindan risk, stiphe ve sikayet durumlarinda
meyveli sade gibi gesitli yogurt cegitlerinden numune almmaktadir. Analiz sonucu olumsuz
¢ikan tirtinlerle ilgili 5179 sayih Kanun kapsaminda yasal islem yapilmakta ve iiriinler
piyasadan toplattirilmaktadir, . _ '

SORU 2) Meyveli yogurtlarin tiketim zamam ile normal yogurtlarin tiiketim zamam ayni
mudir? Aym ise daha ¢abuk kiiflenebilen meyveli yogurtlan tiikketmemiz ne kadar sagliklidir?




[}

CEVAP 2) 5179 sayili Kanun kapsamimda gida giivenliginin saglanmasindan dncelikie gida
isletmecisi sorumludur. Bu kapsamda gida maddelerinin son tiiketim tarihinin belirlenmesi
lireticiye brrakilmustir. Clinki iiriiniin son titketim tarih kullamlan tiretim teknolojisine gore
ve Uretimde kullamilan katki maddelerine gore degigebilmektedir. Ornegin; normal yogurdun
raf 8mrii 3 hafta iken suyn stiziilmily stizme yogurtun ve igerisine tuz katilmis yogurtun raf
omrii sade yogurta gore daha uzundur. Uretici tarafindan belirlenen son tiiketim tarihinin

bilimsel verilere uygun olmas: gereklidir. : - '

Ttirk Standartlar: Enstitiisti'ntin TS 1330 sayth Yogurt Standardinda da son tiiketim tarihi
“Firmaca tavsiye edilen son kullanma tarihi veya raf 6mrii” olarak belirtilmektedir,

Bu kapsamda tiim gida maddelerinin raf §mrii (son titketim tarihi) gida isletmecisi tarafindan

beyan edilen tarih olarak kabul edilmekte olup, meyveli yogurtlarin da son tiiketim tarihi gida

maddesi lireticileri tarafindan beyan edilen tarih olarak kabul edilmektedir. Ancak denetim ve

kontroller sirasinda uygun muhafaza sartlaninda saklanan Girfiniin liretici tarafindan belirlenen

- son tilketim tarihinden &nce bozuldugunun tespit edilmesi durumunda isletmeye 5179 sali
- Kanun kapsaminda yasal islem uygulanmakta ve tirtiniin raf Omrii degistirilmektedir.

SORU 3) Tiirk Gida Kodeksi'ne gore, meyveli yogurdun igerik degerleri normal yogurt ve
ayranla aym kategoridedir. Daha cabuk kiiflenen meyveli yogurtlarin farkli bir kategoride
olmas! gerekmez mi?

CEVAP 3) Meyveli yogurtlar, 16.02.2009 tarih ve 27143 sayil1 Resmi Gazete’de yayimlanan
Tiirk Gida Kodeksi-Fermente Siitler Tebliginde tanimlanmig dzelikleri ve cesitli kriterleri
belirlenmistir. S6z konusu tebligde meyveli yogurtlara katilacak meyve miktant “Meyveli
yofurtlarda meyve miktan en az % 6 olmaldr, Ancak, meyve suyunda sitrik asit
cinsinden afirbkea en az % 2,5 oranmnda titre edilebilir asit bulunduran meyveler ve
tropik meyve ilaveli yogurtlarda bu oran em az % 2” olarak belirtilmektedir, Ayrica
“gesnili fermente siit rtinlerinde tiriin zellikleri tablosunda verilen kriterler (titrasyon
asitliligi, toplam spesifik mikroorganizma sayisi vb.) {irlinde kullarulan fermente siit {iriini
miktari ile orantili olarak hesaplanmalidir.” ifadesi de ver almaktadir.

S6z konusu ifadelerden de anlagilacag: lizere, meyveli yogurtlarda kullamlacak meyve
miktari, meyvenin sitrik asit miktarina bagli olup diisiik sitrik asit igeren meyvelerin %6
oraninda yogurt iiretiminde kullanilmasina izin verilirken, sitrik asit miktart yiiksek
meyvelerin yogurtta asitliligi artiracagindan, yogurdun tat, viskozite, su salma ve kif
geligimini olumsuz etkileyeceginden bu olumsuzluklarn ortadan kaldiriimasi agisindan % 2
gibi ditsiik bir oranda kullanilmasina izin verilmektedir.

Ayrica ilgili tebligde “cesgnili fermente siit Jiiriinlerinde iiriin &6zellikleri tablosunda
verilen kriterler (titrasyon asitliligi, toplam spesifik mikroorganizma sayis1 vb.) iiriinde
Kullamilan fermente siit iiriinit miktar ile orantih olarak hesaplanmalidir” ifadesi ile de
meyveli yogurtlar ayni tabloda gésterilse de degerlendirmenin, kullamlan fermente siit {irfinii
(yogurt) miktarina gére yapilmas: gerektigi tablonun altinda belirtilmistir,

Bu kap.samda meyveli yogurtlar Ttirk Gida Kodeksi Fermente Siitler Tebiiginde, kullamlan
‘meyve miktarina gore bazi1 durumlarda ayr1 kategoride degerlendirilirken, normal yogurtlarla
farkl 6zellik gistermedigi durumlarda ise ayni kategoride degerlendirilmektedir.




