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TURKIYE BUYUK MILLET MECLISi BASKANLIGI'NA

Asagidaki sorularimin Basbakan Sayin Recep Tayyip ERDOGAN tarafindan
yazil: ofarak cevaplandiriimasini, A;:éyasamn 98 ve Ictiizigiin 96. maddeleri geregince
arz ederim 26.11.2012 -
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AB destekli "Restoran ve Okul Kantinlerinde Gida Gilvenligi Farkindalhg
(Safe-Rest) Projesi" kapsaminda 268 isletmede uygulanan arastirmaya goére, okul
kantininde g¢alisanlarin yizde 73'U, restoran personelinin ise yiizde 64'0 gida guvenligi
ve hijyeni hakkinda herhangi bir egitimi bulunmuyor.

AB Bakanliginca da desteklenen ve Tirkiye, Ispanya ile Romanya'da es zamanli
yurtilen 2010 yilindan bu yana uygulanan projeyle gida enfeksiyon ve zehirlenme
tehlikelerinin énlenmesi ve toplum saghginin korunmasi yénunde adim atilmas! amaglan
proje kapsaminda her Ulkedeki restoran ve okul kantinlerinin adresleri ve sayilan tespit
ediliyor. Restoran ve okul kantinlerindeki calisanlar, AB ve Turkiye'deki mevzuatin
gerektirdigi gida guvenligi ve hijyeni konularinda bilgilendirilerek, gida glvenligi
farkindaligi yaratilmas: hedefleniyor.

Bu konuda bilim adamlarinca hazirlanan raporda, Proje kapsaminda Ankara,
Bolu, Denizli, Konya ve Usak'ta toplam 268 isletmede 617 kigiye anket uygulandigi,
restoran ve okul kantinlerinde ¢ok cesitli meslek gruplarinin istihdam edildigi ancak,
vasifsiz gruplarin olusturdugu kisilerin oraninin yaklasik ytizde 60 oldugu belirtilmistir.

Kantin, kiraathane ve c¢ay ocaklanindaki personelin  ylzde .50'si,
restoranlardakilerin ise yaklasik yizde 35'i bu isletmelerde 5 yildan daha az siredir
calisiyor denilen rapora gore, Restoran ve okul kantinlerinde g¢aliganlarin baytk kismi
ilkégretim mezunu. Universite mezunlarinin oram yiizde 12-15 arasinda degismekte
olup Okul kantini ¢ahisanlarinin yaklasik yuzde 73'Unun, restoran galisanlarinin ise
yaklasik yiizde 64'G4nun gida glvenligi ve hijyeni konusunda herhangi bir egitimi
bulunmadiginin alti giziliyor.

Rapor, gida gitvenligi ve hijyeni konularinda egitim alan personelin gogunun
kantinlerde 3-6 yil 6nce, restoranlarda 6 yil veya daha Once egitim aldiklarini
belitmislerdir. Bu durum restoran ve okul kantini calisanlarimin gida guvenligi
konularindaki bilgiierinin glncel olmadidini ortaya koymaktadir.
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Rapora gore, calisaniarin yaklasik ylzde 72'sinin gida guvenligi ve hijyeni
konusunda kendilerini yeterince bilgi sahibi seklinde tanimlamiglar ancak gida
givenligine iliskin sorulan dogru cevaplamadiklar ve ¢aligirken yanlis uygulamalarda
bulunduklari icin bu konularin éneminin farkinda olmadiklari ortaya gikmistir.

Bu baglamda;

1-AB destekli projelerde bile durum boyle ise diger isletmelerde durumun daha
vahim olmasi kacinimazdir. lvedi bir egitim ve yetistirme c¢alismasi gerektigi acik
olduguna gére bu agigi gidermek i¢in ne yapmayi dusiniyorsunuz?

2-Bu konuda Universitelerle, sendikalarla ve ilgili tum kurulusglarla kapsamli
glincel egitim programlar diizenlenmesi igin geregini yapacak misiniz?



