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Konu : Soru Onergesi

TURKIYE BUYUK MILLET MECLISI BASKANLIGINA

Ilgi:a) 13.12.2012 tarihli ve A.01.0.KKB.0.10.00.00-7/13230-158808 sayili yazi,
b) 20.12.2012 tarihli ve B.02.0.KKG.0.12/610-2-2681/5436 sayil1 yaz1.

Ilgi (a)’da kayitli yazi ile Basbakanliga gonderilen ve llgi (b)’de kayith yazi ile
Basbakanliktan Bakanligimiza gonderilen yazi ekinde yer alan Ankara Milletvekili Levent

GOK’e ait 7/13230 esas nolu yazih soru onergesine iliskin Bakanligimiz goriisii ekte
sunulmustur.
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YAZILI SORU ONERGESI

Onerge Sahibi :Levent GOK
Ankara Milletvekili

Esas No :7/13230

AB destekli "Restoran ve Okul Kantinlerinde Gida Giivenligi Farkindaligi (Safe-Rest)
Projesi” kapsaminda 268 isletmede uygulanan aragtirmaya gére, okul kantininde ¢alisanlarin
yiizde 73", restoran personelinin ise ylizde 64’1 gida giivenligi ve hijyeni hakkinda herhangi
bir egitimi bulunmuyor.

AB Bakanliginca da desteklenen ve Tiirkiye, Ispanya ile Romanya'da es zamanl yiiriitiilen
2010 yilindan bu yana uygulanan projeyle gida enfeksiyon ve zehirlenme tehlikelerinin
Onlenmesi ve toplum saghigmin korunmasi yoniinde adim atilmasi amaglanan proje
kapsaminda her tilkedeki restoran ve okul kantinlerinin adresleri ve sayilan tespit ediliyor
restoran ve okul kantinlerindeki ¢alisanlar, AB ve Tiirkiye'deki mevzuatin gerektirdigi gida
givenligi ve hijyeni konularinda bilgilendirilerek, gida giivenligi farkindaligi yaratilmas:
hedefleniyor.

Bu konuda bilim adamlarinca hazirlanan raporda, Proje kapsaminda Ankara. Bolu, Denizli.
Konya ve Usak'ta toplam 268 isletmede 617 kisiye anket uygulandig:, restoran ve okul
kantinlerinde ¢ok ¢esitli meslek gruplarinin istihdam edildigi ancak, vasifsiz gruplarin
olusturdugu kisilerin oraninin yaklagik ytizde 60 oldugu belirtilmistir.

Kantin, kiraathane ve ¢ay ocaklarindaki personelin yiizde 50'si, restoranlardakilerin ise
yaklagik ylizde 35' bu isletmelerde 5 yildan daha az siiredir galisiyor denilen rapora gore,
restoran ve okul kantinlerinde caligsanlarin bilyiik kismi ilkogretim mezunu. Universite
mezunlarinin orani yiizde 12-15 arasinda degismekte olup okul kantini ¢alisanlarinin yaklasik
yiizde 73'liniin, restoran ¢alisanlarinin ise yaklagik yiizde 64'iiniin gida giivenligi ve hijyeni
konusunda herhangi bir egitimi bulunmadiginin alt1 ¢iziliyor.

Rapor, gida giivenligi ve hijyeni konularinda egitim alan personelin ¢ogunun kantinlerde 3-6
yil once, restoranlarda 6 yil veya daha once egitim aldiklarim belirtmislerdir. Bu durum
restoran ve okul kantini g¢alisanlarinin gida giivenligi konularindaki bilgilerinin giincel
olmadigini ortaya koymaktadir.

Rapora gore, ¢alisanlarin yaklasik yiizde 72'sinin gida giivenligi ve hijyeni konusunda
kendilerini yeterince bilgi sahibi seklinde tanimlamiglar ancak gida giivenligine iliskin
sorular1 dogru cevaplamadiklart ve galisirken yanlis uygulamalarda bulunduklar igin bu
konularin 6neminin farkinda olmadiklari ortaya ¢iknmustir. Bu baglamda;

SORU 1) AB destekli projelerde bile durum béyle ise diger isletmelerde durumun daha vahim
olmasi kagimlmazdir. Ivedi bir egitim ve yetistirme ¢aligmasi gerektigi acik olduguna gére bu
ag181 gidermek igin ne yapmay diisiiniiyorsunuz?

CEVAP 1) Onergede bahsedilen ve Bakanhigimizin da yer aldigt “Okul Kantinlerinde Gida
Giivenligi Farkindaligi Projesi” 01.12.2010 tarihinde baslamis ve 01.12.2012 tarihinde

”/ o\
// //
[V



T.C.
GIDA, TARIM VE HAYVANCILIK BAKANLIGI
Strateji Gelistirme Baskanlig:

GIDA TARIM YE HAYVANCILIK
BAKANLIGI

sonuglanmuistir.

Proje kapsamunda oncelikle mevcut sorunlar ve ihtiyaglarin tespitine yonelik 5 ilde 268
isletmede 617 calisan ile bir anket ¢aligmast yapilmis olup, 6nergede bahsedilen sonuglar bu
anket ¢aligmasina aittir. Anket ¢aligmasi bagimsiz bir kurulus tarafindan rastgele drnekleme
ile segilen isletmelerde ¢alisanlar ile gergeklestirilmis olup, isletmeler daha énce AB projesine
dahil olmus ya da bu kapsamda egitim almis isletmeler degildir.

Proje ¢ergevesinde tespit edilen egitim ihtiyaglart dogrultusunda web sayfasi, el kitaplari,
brogiirler, posterler hazirlanmistir. Proje egiticileri tarafindan 15 Ilde yiiz yiize diizenlenen
egitimlerde 900 restoran ve okul kantini calisaninin  egitimi gergeklestirilmistir.
www.saferest.org internet sitesi lizerinden uzaktan egitimler baslamistir. Halen 65 kist
www.saferest.org internet sitesinden gida giivenilirligi konusunda egitim almaktadir. Proje
tamamlanmis olmakla birlikte uzaktan egitim igin olusturulan web sayfasi halen aktif olup
uzaktan egitimler devam edecektir.

SORU 2) Bu konuda tniversitelerle, sendikalarla ve ilgili tiim kuruluslarla kapsamli giincel
egitim programlar diizenlenmesi i¢in geregini yapacak misiniz?

CEVAP 2) Halihazirda okul kantinleri, restoranlar gibi gida isletmelerinin genel hijyen
sartlar1 ve personel egitimleri ile ilgili hususlar 17.12.2011 tarih ve 28145 sayih Resmi
Gazete’de yayimlanarak yiirtirlige giren Gida Hijyeni Yonetmeligi'nde belirlenmis olup.
egitim baglikli 21-22 maddesinde; “Gida isletmecisi; gida isinde ¢alisan personelin vaptiklari
isin gerektirdigi gida hijyeni konularinda kontrol edilmelerini ve bilgilendirilmelerini ve/veya
egitilmelerini, belirtilen prosediiriin gelistirilmesi ve siirdiiriilmesinden veya iyi uygulama
kilavuzlarimin uygulanmasindan sorumlu olan personelin, tehlike analizi ve kritik kontrol
noktalar/HACCP ilkelerinin uygulanmas: konusunda yeterli egitimi almalarini saglar.”
hiikiimleri yer almaktadir.

Diger taraftan Bakanhigimizca, Milli Egitim Bakanligina bagli érgiin, yaygin ve 6zel egitim
kurumlan biinyesinde faaliyet gosteren kantin, yemekhane, kafeterya, biife, ¢ay ocagi gibi
gida isletmelerinin 6zel hijyen sartlarina, gida giivenilirligine ve resmi kontroliine iliskin
kurallari belirlemek amaciyla “Okullarda Faaliyet Gosteren Gida Isletmelerinin Ozel Hijyen
Kurallar1 Yonetmeligi Taslagi” hazirlanmakta olup, isletmecilerin yénetmelik hiikiimlerine
uygun faaliyet gostermesi, giivenilir gida tiretmesi ve/veya titketime sunmast i¢in gerekli olan
tyi hijyen uygulamalari konusunda galisan personele yardimci olabilmek amaci ile de bir
kilavuz ¢alismas yiiriitiilmektedir.

S0z konusu yonetmelik taslaginda bu isletmelerde ¢alisanlarin egitimine yonelik ilave
diizenlemeler getirilmistir. Bu isletmelerde ¢alisan personele hijyen ve gida giivenilirligine
yonelik diizenlenecek egitimlerde; Bakanligimiz, Milli Egitim Bakanhigi ve Saghk
Bakanligi’nin isbirligi yapacagi, egitim ile ilgili usul ve esaslari miistereken belirleyecegi.
mesleki kurum ve kuruluslardan, dernek veya sivil toplum érgiitlerinden veya iiniversitelerden
yardim alinabilecegi ve egitimi veren kurumun egitime katilan personele katthm belgesi
diizenleyecegi vb. ¢esitli hitkiimlere deginilmektedir.
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