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ISTANBUL MILLETVEKILI SAYIN DR. MUSTAFA SEZGIN TANRIKULU’NA AiT
7/5056 ESAS NUMARALI YAZILI SORU ONERGESINE DAIR CEVAPLAR

Ulkemize ithalati amaglanan veteriner kontroliine tabi siit ve siit @irtinleri 21/12/2011 tarih ve
28149 sayili Resmi Gazete’de yayinlanan “Ulkeye Giriste Veteriner Kontrollerine Tabi Olan
Hayvan ve Uriinlere Dair Yénetmelik” ve 17/12/2011 tarih ve 28145 saytlh Resmi Gazete’de
yayinlanan “Urtinlerin Ulkeye Girisinde Veteriner Kontrollerinin Diizenlenmesine Dair
Yonetmelik” ile ilgili diger ulusal mevzuat ger¢evesinde yiiriitilmektedir. Bu kapsamda
yapilan resmi kontroller sonucunda Ulusal Mevzuatimiza uygun olan {irtinlerin yurda girisine
izin verilmektedir.

Bakanligimizca hazirlanan Tiirk Gida Kodeksi Koyulagtirilmis Siit ve Siittozu Tebligi’nin 4.
maddesinin b bendinde; siittozu “Yagli, yag: kismen veya tamamen alinmus siitten, kremadan
veya bu trinlerin karisimindan suyun uzaklastirilmasi ile elde edilen ve son iiriinde nem
iceriginin agirlik¢a en fazla %5 oraminda oldugu kati iirini,” ve Tirk Gida Kodeksi
Yenilebilir Kazein ve Kazeinat Tebligi’nin 5. maddesinin a bendinde ise kazein “yagsiz siitiin
ana proteininin ¢okeltilmesi, yikanmasi, kurutulmas: ve égiitiilmesi ile elde edilen suda
¢oziinmeyen siit proteinini” seklinde tanimlanmustir.

Siit tozu ve siit proteini birer siit lrtiniidiir. Siit tozu sadece siitten elde edilmekte olup, siit
proteini ise siitten, yayik alt1 ve peynir alti suyundan elde edilmektedir. Siit tozu siitiin yaghlik
durumuna gore ayarlama yapilarak siitlin diger bilesenlerine miidahale edilmeden suyunun
ortamdan uzaklastirlarak slitteki nem oraninin maksimum %S5 oranma diisiiriilmesi ile
diretilmektedir. Siit proteini ise istenilen 6zellige gore liretimi yapilmakta olup, siit proteinleri
kazein ve serum proteinleri olarak iki ana baslikta toplanmaktadir. Uretim sekillerine gére ve
tirlinde istenilen 6zelliklere gore siit proteini kullamminda farkliliklar arz etmektedir. Siit
proteini ifadesinden de anlasilacag: {izere siitiin protein haricindeki bilesenlerinin minimum
diizeyde tutularak protein oraninin  maksimum  diizeye ¢ikartilarak  iretim
gergeklestirilmektedir.



