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TURKIYE BUYUK MILLET MECLISI BASKANLIGINA

Asafida yazili sorulanimin Anayasa’nin 98 ve TBMM Ictiiziigii’niin 96. Maddesi geregince
Gida Tarim ve Hayvanilik Bakam Saymn Faruk Celik tarafindan yazihi olarak yanitlanmasi
konusunda geregini arz ederim.

Saygilarimla

Murat BAKAN
Izmir Milletvekili

Palmiye ya da hurma agac1 olarak adlandirlan agacin meyvesinden {iretilen bitkisel bir yag
olan Palm yag tiim diinyada yaklasik yiizde 30 oranla en fazla tiiketilen bitkisel yag olarak
degerlendirilmektedir.

Palm yag:; gida, kimya, ilag ve kozmetik sektdriinde kullanilmaktadir. Gida endiistrisinde en
¢ok pastacilik, biskiivi, kek, gikolata ve sekerleme tiriinleri, dondurma ve margarin yapiminda;
kozmetik endiistrisinde ise kisisel bakim, sampuan, cilt losyonu, bebek bezleri, dis macunu,
deterjan, sabun ve mum gibi pek ¢ok iiriiniin yapiminda kullamlmaktadir.

Kullanim alam olduk¢a genis olan Palm yagimin bir iiriiniin iceriginde olup olmadigim
anlamanin tek yolu ise etiketine bakmaktir. Uriiniin etiketinde ‘palm yagi, palmitic asit,
palmeate, palm, hidrojene bitkisel-nebati yag’ yaziyorsa o iiriiniin palm yagl icerdigi
diistiniilmelidir.

Diinya genelinde tiretilen bitkisel yaglar i¢inde aygigegi, kolza ve soya yaglarimin pay: yiizde
43 iken; palm yaginin pay1 yiizde 31 diizeyindedir.

2015 y1h itibariyle Gretim miktar1 61 milyon ton olan Palm yaginin diinya {iretiminin yiizde
85’ini -ylizde 31 ve yiizde 54°liik iiretim oranlari ile- Malezya ve Endonezya saglamaktadir.
Uretilen yagin dértte birini Cin ve Hindistan, ylizde 12’sini Avrupa Birligi ilkeleri, yiizde
1.3’linii ise Tiirkiye tiiketmektedir.

Ulkemizde 1980°li yillarda birkac bin ton olan Palm yagi ithalati, son 15 yilda yaklasik 3-4 kat
atmig ve su an ulastig: ithalat miktar1 700 bin tonu agmis durumdadar.

Avrupa Gida Giivenligi Otoritesi-Ajanst (EFSA) raporuna gore; 200 derecenin iizerindeki
sicakliklarda rafine edilen bitkisel yaglar “3-Monochloropropanediol (3-MCPD)”, “2-
Monochloropropanediol (2-MCPD)” yag asiti esterleri ile “Glycidyl (Glisidil) yag asiti
esterlerinin” olusumuna neden olmaktadir. Raporda; besinler yoluyla viicuda alinan Glisidil
yag asiti esterlerinin ise, sindirim siirecinde Glycidol (Glisidol) adli kimyasal maddeye
doniistiigii belirtilmistir.

Palm yaginin toksik kimyasallari diger tiim bitkisel yaglardan daha fazla icerdiginin belirtildigi
raporda, 200 derece {izerinde 1sitilan Palm yaginin bu muhtemel kanserojen kimyasallar1 diger
bitkisel yaglardan daha fazla bulundurdugu da belirtilmistir. Ancak aragtirmada Palm yaginin
tiikketilmemesine dair herhangi bir tavsiye yer almamakta ve toksik etkilerin degerlendirilmesi
i¢in daha ¢ok ¢alisma yapilmasina ihtiyag duyuldugu belirtilmektedir.
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Glisidil yag asiti esterleri kadar 3-MCPD ile 2-MCPD ve onlarin yag asiti esterleri iizerine de
degerlendirmelerin yapildig1 EFSA raporundaki temel vurgu, “Palm yag diger bitkisel yaglara
kiyasla bu maddeleri daha ¢ok olusturuyor” iizerinedir.

EFSA’nin degerlendirmesinde; 3 yas ve daha yukar: yastaki tiiketiciler igin ‘margarinler, hamur
isleri ve pastalar' bu kimyasal maddelere maruz kalinmasmin baslica kaynaklari olarak
belirtilmigtir. Yani sadece palm yag1 degil palm yagindan iiretilen gesitli yiyeceklere de dikkat
¢ekilmigtir. Ozellikle 2-MCPD adli toksik kimyasalin insan sagligina olan olumsuz etkileri
konusunda ¢ok az bilgi oldugu ve ¢ok daha fazla ¢alisma yapilmasimin bir gereklilik oldugu
onemle dile getirilmektedir.

Uluslararasi Kanser Aragtirmalar1 Ajansi (IARC) 3-MCPD esterleri ile Glisidol’u insanlar i¢in
muhtemel kanserojen maddeler olarak simiflandirmaktadir.

Konuyla ilgili ¢aligmalar yapan Akademisyen Biilent Sik bir makalesinde, “Palm yag: bitkisi
dikey biiyiyen bir bitki. Yani bu bitkiyi yetistirmek igin soya, aygicek ve kolza gibi diger yag
bitkilerine kiyasla ¢cok daha az ekim alamina ihtiyag duyuluyor. Aym biiyiikliikteki alana ekim
yapilan soya ve aygicegine kiyasla palm bitkisinden 10 kat; kolzaya kiyasla 6 kat daha fazla
bitkisel yag elde ediliyor. Palm bitkisinin bu ézelligi iiretim miktarmn (ve kiiresel ticaretinin
de) son elli yilda yaklagik 100 kat artisimin en onemli nedenlerinden biri olarak goriilebilir.
Palm bitkisinden elde edilen yaglarin ekvator kusaginda yer alan yoksul iilkelerde yasayan
insanlarimin en onemli besin kaynaklarindan biri oldugu da vurgulanmali. Palm yag bitkisi
yetigtiriciligi ormansizlagma, kirlenme, biyogesitlilik kayb: gibi sorunlara yol agan etmenlerden
sadece biri. Dikkate almamiz gereken ¢ok daha biiyiik ve genel bir sorun var ve ona deginmeden
konuya yaklasmak ormansizlasma ve biyogesitlilik kaybi agisindan gercek sorunun nerede
oldugunu gozden kagirmamiza neden olur. Genel bir kural olarak monokiiltiir tarimi yapilan
her bitkisel diriin topragin kirlenmesine, ormansizlagmaya ve biyogesitlilik kaybina yol agryor;
dolayisiyla palm bitkisinin onu daha ozel kilan bir durumu yok bu agidan. Diinya genelinde
ormansizlagsma, toprak kirliligi ve biyogegitlilik kaybinin en énemli nedeni ise endiistriyel
hayvancilik sektorii. Bu sektiriin yol agtigi yikim olaganiistii boyutlarda ve ona kiyasla palm
yagu dretiminin esamisi bile okunmaz. Diinyadaki ekilebilir arazilerin yiizde 401 endiistriyel
hayvancilik sektériinde ihtiyag duydugu yem bitkilerinin iiretimi icin kullamimakta. Amazon
yagmur ormanlarindaki tahribatin iigte ikisi hayvancilik amacwyla acilan otlaklardan
kaynaklands. Palm yag: da déhil olmak iizere bitkisel yaglar endiistriyel hayvancilik sektériiniin
ihtiyag¢ duydugu suni yem maddelerinin iiretiminde kullanilan en Gnemli bilesenlerden biri,
Dahas: kiiresel sera gazi emisyonlarimn yiizde 18 gibi onemli bir kusmum da endiistriyel
“hayvancilik sektorii olugturuyor. Gida giivenligi bir akademik idealdir; bu ideali uygulamada
gergeklestirmek olanaksizdir. Dolayisiyla medyada yer aldigi sekliyle herhangi bir gida
maddesinin kansere neden oldugu ve o gida maddesinin yasaklanmas: ya da yenmemesi
gerekliligi vizerinde durmak konunun etrafindan dolasmaktr. Kamuyu, halk: ya da tiketicileri
bilgilendirme, uyarma degil gercekleri gizleme amacina hizmet etmektedir, yanilticidir”
ifadelerini kullanmugtir.

Gida Tanm ve Hayvancihk Bakanlig1, gidalardaki bu tip zehirli kimyasal madde kalintilarini
belirlemek igin her y1l belirli sayida gida iiriiniinii laboratuvar testlerine tabi tutarak halk sagligi
agisindan bir sorun olup olmadigimt belirlemek ve gereken 6nlemleri almak konusunda
¢aligmalar yapmakla sorumludur. Tiim bunlar baglaminda;
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1) Ulkemizde son on yil icinde iiretilen bitkisel yaglarda ve 6zellikle palm yaginda “3-
Monochloropropanediol (3-MCPD)”, “2-Monochloropropanediol (2-MCPD)” yag asiti
esterleri ile “Glycidyl (Glisidil) yag asiti esterlerinin” kalintisim1 belirlemeye yonelik olarak
caligmalar yapilmis midir?

2) “3-Monochloropropanediol (3-MCPD)”, “2-Monochloropropanediol (2-MCPD)” yag asiti
esterleri ile “Glycidyl (Glisidil) yag asiti esterlerinin” kalintisin1 belirlemeye yo6nelik olarak
analizler yapilmigsa her yil kag¢ adet iiriin analiz edilmis ve ylizde kaginin mevzuata aykiri
oldugu tespit edilmigtir?

3) Son on yil iginde margarinler, biskiivi, sekerleme iiriinleri, ¢ikolata, pastacilik iiriinleri vs.
gibi bitkisel yaglarin katildig: ¢esitli gida iiriinlerinde “3-Monochloropropanediol (3-MCPD)”,
“2-Monochloropropanediol (2-MCPD)” yag asiti esterleri ile “Glycidyl (Glisidil) yag asiti
esterlerinin” kalintisini belirlemeye yonelik olarak ¢aligsmalar yapilmig midir? Eger yapilmigsa
yillik bazda yapilan analiz sayis1 nedir? Hangi sonuglar elde edilmistir?

4) Avrupa Birligi iilkelerinde 6zellikle 2010 yilinda bu yana gerek bitkisel yaglarda ve gerekse
cesitli gida iriinlerinde “3-Monochloropropanediol (3-MCPD)”, “2-Monochloropropanediol
(2-MCPD)” yag asiti esterleri ile “Glycidyl (Glisidil) yag asiti esterlerinin” kalhint1 analizleri
~ yapilmaktadir. Bu analizler iilkemizde hangi tarihten bu yana yapilmaktadir?

5) Gida Tanim ve Hayvancilik Bakanligi ithal edilen bitkisel yaglarda ya da i¢eriginde bitkisel
yag bulunan gida iiriinlerinde  “3-Monochloropropanediol ~ (3-MCPD)”?,  “2-
Monochloropropanediol (2-MCPD)” yag asiti esterleri ile “Glycidyl (Glisidil) yag asiti
esterlerinin” kalintisini belirlemeye y6nelik olarak ¢aligmalar yapmakta midir? Kontrole tabi
tutulan iirtinlerin genel icindeki oransal pay1 nedir?

6) Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanlig tarafindan bitkisel yaglarda ya da igeriginde bitkisel
yag bulunan gida {irlinlerinde kalinti analizi yapmak i¢in yetkilendirilen 6zel gida
laboratuvarlar1 var midir? Varsa sayisi kagtir? EFSA raporuna konu olan toksik yag asiti
esterlerinin analizi konusunda yetki verilen 6zel laboratuvar sayisi kagtir?

7) Ithal edilen bitkisel yaglarda ya da iceriginde bitkisel yag bulunan gida iiriinlerinde analiz
yapmak icin yetki verilen 6zel laboratuvarlar “3-Monochloropropanediol (3-MCPD)”, “2-
Monochloropropanediol (2-MCPD)” yag asiti esterleri ile “Glycidyl (Glisidil) yag asiti
esterlerinin” kalintisint belirlemeye yonelik olarak yillik bazda kag adet ithal iiriin partisinde bu
analizleri gergeklestirmistir. Kontrole tabi tutulan tiriinlerin genel i¢indeki oransal pay1 nedir?

8) “3-Monochloropropanediol (3-MCPD)”, “2-Monochloropropanediol (2-MCPD)” yag asiti
esterleri ile “Glycidyl (Glisidil) yag asiti esterlerinin” kalinti analizleri konusunda faaliyet
gosteren kamu ve 6zel laboratuvarlar yurti¢i ve yurtdiginda bu konuda diizenlenen yeterlik
testlerine katiimakta midir?

9) Bu toksik kimyasal maddelerin tespitine yonelik yeterlik testine katilan laboratuvar sayisi
kacgtir? Kag laboratuvar bu testlerden geger not almistir? Avrupa Birligi iilkelerinde 2010
yilindan bu yana diizenlenen bu konudaki yeterlilik testlerine katilim saglanmamissa,
katilmama gerekgesi nedir?

10) Ulkemize ithal edilen palm yag gida sektorii tarafindan hangi amaglarla kullanilmaktadir?
Bu yagin kizartmalik yag olarak kullanildig1 6zellikle fast food yiyecek hazirlama sekt6riindeki
restoranlarda ve diger restoranlarda bazen uzun siireler boyunca kullanilan yaglarda “3-
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Monochloropropanediol (3-MCPD)”, “2-Monochloropropanediol (2-MCPD)”  yag asiti
esterleri ile “Glycidyl (Glisidil) yag asiti esterlerinin” olusup olusmadigina dair bir denetim-
kontrol ¢alismasi yapilmakta midir?

11) Ulkemizde firetilen bitkisel yaglarda ve ithal edilen bitkisel yaglarda yapilan analizler
hangileridir?

12) Bitkisel yaglarda hangi toksik kimyasal maddelerin kalint1 analizleri yapilmaktadir?

13) Bitkisel yaglarda agir metal kalintilari ve bu yaglarmn konuldugu plastik ambalajli tirtinlerde
fitalat kalintilar1 analizleri yapilmakta midir?

14) Gida Tanm ve Hayvancilik Bakanhifi biinyesinde faaliyet gosteren laboratuvarlarin
neredeyse tamami “3-Monochloropropanediol (3-MCPD)”, “2-Monochloropropanediol (2-
MCPD)” yag asiti esterleri ile “Glycidyl (Glisidil) yag asiti esterlerinin” analizinde kullanilan
Gaz kromatografisi ve s1v1 kromatografisi esasli analitik cihazlara ve analizleri yapacak yeteri
sayida personele sahiptir. Bu analizler yapilmiyorsa gerekgeleri nelerdir?

15) EFSA raporuna gore, “3-Monochloropropanediol (3-MCPD)”, “2-Monochloropropanediol
(2-MCPD)” yag asiti esterleri ile “Glycidyl (Glisidil) yag asiti esterleri” diger bitkisel yaglara
gore palm yaginda daha ¢ok olugsmaktadir. Ulkemizde palm yagina yénelik giimriik vergilerinin
diger bitkisel yaglara kiyasla daha diisiik tutulmas: bu agidan bir risk olusturmakta midir? Palm
yagmna yonelik giimritk vergilerinin diger bitkisel yaglara kiyasla daha diisiik tutulmasmimn
nedeni nedir?

16) Son yirmi yil i¢inde iilkemize ithal edilen palm yag1 miktar1 ve ithal edilen bitkisel yaglar
i¢inde palm yaginin orani nedir?

17) Palm yag: tilkemize hangi firmalar tarafindan ithal edilmektedir?

18) Ulkemize giren palm yagi gida, kozmetik, yem gibi sektorler tarafindan ne oranda
kullanilmaktadir?

19) Ulkemize giren palm yaginin ne kadarlik kismi margarin liretiminde kullanilmaktadir?

20) Igeriginde palm yag1 bulunan margarinlerin ne kadarlik kismi tiiketicilerin kullandig: sana
vb. gibi ticari markalarda kullanilmakta ve ne kadarlik kismi hazir yiyecek, restoran vb. gibi
sektorler tarafindan mutfak margarini olarak kullanilmaktadir?



