///é/f CUMIJ;?IYBE'.I'MCKMI;TISl ’ .

Grup Bagkanhig:

o>

.2

P
(]

Tarih 28 Mart2018
C H P Sayi : 22945

TURKIYE BUYUK MILLET MECLIiSi BASKANLIGINA

Asagida yazili sorularimin Anayasa’nin 98 ve TBMM I¢ Tiiziigii'niin 96. Maddesi geregince
Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakam Sayin Ahmet Egref FAKIBABA tarafindan yazili olarak
yamtlanmasi konusunda geregini arz ederim.

Saygilarimla,

Murat BAKAN
Izmir Milletvekili

FAO (Birlesmis Milletler Gida ve Tarim Orgiitii) tarafindan yapilan tahminlere gore, 2050
yilma kadar diinya niifusuna 2.5 milyar kisi daha eklenecegi beklenmektedir. Birlegmis
Milletler’e gore, hizh niifus artigi, 6zellikle gida ihtiyacin arttirarak yeni sorunlar yaratmakta,
ancak hayvansal gida kaynaklari da giderek kitlasmaktadir. FAO’nun tahminlerine gore, siit ve
et tiretiminin 2050 yilina kadar iki katina ¢ikmasi gerekmektedir. Uzmanlar, ihtiyaglarin bu
artisini, gelismekte olan iilkelerin niifus artist ve orta simfin beslenme aligkanliklarindaki
degisikliklere bakarak agiklamaktadir.

2013’te Profesér Mark Post, inek kok hiicrelerinden sentetik bir biftek gelistirmeyi bagarmigtr.
Giiniimiizdeki teknolojik gelisme, biftek yapmak i¢in kas hiicreleri iiretebilecek diizeydedir.
Bazi kuruluslar, 6rnegin Modern Meadow (Modern Cayir) 3B yazicilan kullanarak denemelere
baslamistir. S6ziin 6zii, beslenmesi gereken ¢ok sayida insanla kars: karsiya kalinacagindan,
sentetik gida iiretimi arasgtirmalarina hiz verilmistir.

Finlandiyal: bir grup aragtirmact da kithkla miicadelede ciddi bir adim atmiglar, elektrik ve
karbondioksitten tek hiicreli bir protein iiretmislerdir. Bu proteinin gida veya hayvan yemi
olarak kullanilmak iizere daha da gelistirilebilecegi agiklanmistir. Ustelik proteinin iiretimi
icin giines gibi yenilenebilir enerji kaynaklari da kullanilabilmektedir. Nihai {irliniin, yiizde
50°den fazlas1 protein, yiizde 25’1 karbonhidrat ve kalan kismi da yag ve niikleik asitlerden
olugsmaktadir. '

Arastirmacilar i¢in bir sonraki adimin, verimliligin artirilmas: ve ticari kullanim i¢in pilot
tiretim olacag belirtilmektedir. Giiniimiizde, bir gramlik proteinin iiretimi, yaklagik bir fincanin
biiytikliigiindeki laboratuvar ekipmanlarinin kullanilmast ile iki hafta kadar siirmektedir. Bilim
insanlar1 iiriiniin tamamen ticarilesmesi igin 10 yillik bir zamana ihtiyag oldugunu
belirtmektedirler.

Bu teknolojik atilim hayata gegerse, on yil iginde sadece diinyada insanlara bol miktarda ucuz
ve besleyici yiyecek sunmakla kalmayip aym zamanda endiistriyel hayvancilik tiretiminden
cikan sera gazi emisyonlarini da azaltabilecedi iddia edilmektedir. Ayrica hayvan yemi iliretmek
icin kullanilan arazinin, ormancilik gibi farkli amaglarla kullanilmasim saglayacaktir.
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Baz1 gida uzmanlarn da, giderek azalan etin yerini alacak bagska maddeler iizerinde arastirma
yiiriitmektedir. Amerikan projesi “Beyond Meat” (Etin Otesinde), tavuk veya biftekle aym doku
ve tadi olan ancak sebze bazli karigimlari gelistirmektedir. Kaliforniya’da kurulu bulunan
Impossible Foods, % 100 vejetaryen et iiretmeyi basarmistir. Gene, Fransiz Sotexpro, bezelye
proteininden biftek tiretmektedir. Bu baglamda;

Ulkemizde yukarida bahsi gecen sentetik gida iiretiminin faydalari ve zararlarini belirleyecek
bir arastirma yapilmakta midir? Bakanlik olarak konuya yaklasiminiz nedir?



