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TURKIYE BUYUK MILLET MECLISi BASKANLIGINA

Asagidaki sorularimin, Anayasa’nin 98’inci ve TBMM igtiiziigiin 96. ve 99. maddeleri geregince T.C.
Tarim ve Orman Bakani Sayin Bekir PAKDEMIRLI tarafindan yazili olarak yanutlanmasini arz ederim.
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Dr. Arslan KAéKCUOGLU

Eskisehir Milletvekili

Peynir alti suyu, sitin, peynir mayasi ile kendi kendine eksitilme veya asit katma yontemiyle
pihtilasma esnasinda pihti diginda geriye kalan yesilimsi sar renkteki suya verilen addir. Peynir alti suyu
peynir Gretiminip bir yan Grindduar. igletmelerde peynir isiemede kullanilan siitin yaklagik %80-85
oraninda peynir alti suyu olarak olusmaktadir.

Sut endustrisinden kaynaklanan atik sularda, en biyiik kirletici kaynag, peynir lretiminden sonra
olusan ve "oldukga kirletici" olarak degerlendirilen peynir alti sulari olusturuyor. Peynir alti sulari, kimyasal
ve asidik 6zellikleri sebebiyle aritiimadan ¢evreye birakildiginda biiyiik bir tehdide dénismektedir. Peynir
alti suyu tozu Uretmek iizere kurulan Milton Sut Tesislerinin ortaklarindan Murat Akpinar'a gore 1 litre
peynir alti suyu, dogay: 20 insanin bir giinde kanalizasyona saldig idrar-diski kadar kirletmektedir. Peynir
alti suyunun, peynir alti suyu konsantresi {iretiminde kullanilmasi durumunda hem ¢evreye verdigi zarar
minimum dizeye indirilmis olur, hem de gida sektérii igin besleyici ve saglkh bir Grin elde edilerek
ekonomiye 6nemli katki saglanms olur.

Peynir alti suyu tozunun 6nemi, gida sektériinde geg fark edilmistir. Onceki donemlerde atik olarak
gorulen peynir alti suyu, besin ve fonksiyonel degeri kesfedildikten sonra gida sektoriinde gesitli alanlarda
yogun bir sekilde kullaniimaya baslanmistir.

Peynir alti suyu tozu gida sektoriinde; Biskiivi, bebek mamasi, gikolata, dondurma yapiminda, yem
katki maddesi alarak, islenmis et Uriinlerinde, Hazir ¢orbalarda, Hamur isterinde, Ekmek yapiminda
kullanilarak ekonomiye yeniden kazandirilabilmektedir.

Turkiye istatistik Kurumu ( TUIK) Siit ve Stt Uriinleri istatistiklerine gore iilkemizde 2020 Ocak-
Kasim déneminde 701.972 ton peynir uretimi gerceklesmistir. istatistiklerde peynir Gretimi igin kullanilan
st miktari verisi olmadig icin, Gretimde olusan peynir alti suyu verine ulagilamamaktadir.

Bu baglamda;

1. Ulkemizde peynir tretiminden kaynakii yillik kag ton peynir alti suyu olusmaktadir? Peynir
tretimden olugan yillik peynir alti sularinin kag tonu degerlendirilerek yeniden ekonomiye
kazandirilmaktadir?

2. UIkemizdp peynir alti sularint igleyen kag tesis vardir? Bu tesislerin giinlik peynir alti suyu isleme
kapasitesi ne kadardir?

3. Peynir alti sularinin islenmeden veya artirilmadan cevreye desarj edildiginde verdigi olumsuz zarar
distinildiginde, bakanligini Gikemizde peynir alti sularini isleyen tesis sayisini yeterli gormekte
midir?

4. Bakanhgmiz, peynir alti sularini isleyip yeni bir besin degerine déniistiiren tesislerin kurulmasini
igin ne tir tegviklerde bulunup, kolayliklar saglamaktadir?

5. Atk yaglarin toplandig gibi kirsal kesimde peynir alti atik suyunu toplamayi disinliyor musunuz?



