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TURKIYE BUYUK MILLET MECLISi BASKANLIGI’'NA

Asagidaki sorularin Tarim ve Orman Bakani Sayin Bekir PAKDEMIRLI tarafindan yazili
olarak cevaplandiriimasi hususunu Anayasamizin 98'nci ve ictiiziigiin 100'ncii maddeleri
uyarinca arz ederim.27/10/2021

Mustafa Hidayet VAHAPOGLU

Bursa Milletvekili

Temel tiketim maddeleri arasinda yer alan ve insanlik tarihinde de 6nemli yeri olan zeytin
ve peynir sofralarimizda gesitli tiirleri sikhikla tiiketilmektedir. Diinya zeytin ureticileri arasinda
agag varligr agsindan iilkemiz 4., ekili alan agisindan da 846.000 hektar ile 6.’dir. Diinya zeytin
Uretiminde %9 oraninda katkida bulundugumuz, en biylk 5 zeytin lretici olan (ilke konumu
arasinda yer aldigimiz resmi veriler ile diinya ¢capinda énemli bir yer sahiptir. TUIK verilerine
gore llkemizde son 5 yilin ortalamasi sofralik zeytin lretiminde 413.000 ton, yaghk zeytin
Uretimi ortalamasi 1.330.000 ton civarinda gergeklestigi bilinmektedir. 320.000 zeytinci aile
isletmesi mevcut oldugu ve ekonomik olarak gegimlerini sagladig tarimsal bir liretim alani
olarak géze carpmaktadir.

Diinya ¢apinda biiylk bir tarimsal liretim olan peynir lilkemizde de her gegen yil {iretimi ve
tiiketimi artmaktadir. 43’ den fazla cesidi ile hayatimizin iginde yer alan ¢ok yonli
yiyeceklerden birisi olma 6zelligini de tagimaktadir. TUIK dis ticaret verilerine gére 2019 yilinda
bir 6nceki yila gére peynir ihracati 50.000 bin ton olarak hesaplanmistir. Ulkemizde kisi basina
disen yillik peynir tiiketim miktari 17.5 kg olarak agiklanmustir.

Kiltirimizde 6zellikle kahvaltida kullanilan bu iki tarimsal Griin Yeiiskinler ve Ozellikle
gocuklar igin vazgegilmezdir. Bakanliginizin Resmi Gazetede yayinladigi 29097 sayili sofralik
zeytin tebliginde uygun gordiigii tuz oranini en fazla %8 ile sinirlandirmistir. Ayni diizenlemeye
gore 100 gramda en fazla 4 gram tuz igeren sofralik zeytinler az tuzlu ifadesi ile satilabilecegi
uygun gorilmiistlr. Yine Bakanhginizin Resmi Gazetede yayinladigi 29261 sayili peynir
tebliginde peynir lretiminde tiirline gére degismek {izere kuru madde oraninin %3 ile %7.5
arasinda tuz kullanabilecegi, peynirlerin sertlik karakterleri, yaglilik siniflandirmasi, olgunlasma
strelerinin peynirlerin tiirline gore degismek lizere nem miktar en az %40 en fazla %80
seklinde sinirlamistir.
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Son yillarda diinyada saglikh ve dengeli beslenme aligkanliklart ayrica uzun yasama olan
ilginin artmasi insanimizin zeytin ve peynire olan ilgisini de arttirmigtir. Giine saglikli baglamak
ve 8-12 saatlik achik sonrasinda viicuda gereken enerjiyi vermek, protein, kalsiyum, B12, fosfor,
potasyum, magnezyum minarelerinin saglanmasi, A, C, E vitaminlerinin karsilanmast saglikh bir
hayat igin 6énem arz etmektedir. Uriinlerin raf émriinii uzatmak maksadiyla Uretimde
bilingsizce arttinian tuz miktarlar kaliteyi ve damak zevkini bozmakta, gidalarin igerisinde yer
alan diger yararh etkenleri kullanamaz hale getirmekte ve tiiketicinin saghgini olumsuz yénde
etkilemektedir.

Bu bilgiler cercevesinde;

1-Bakanligin piyasada satilan tuz orani yurirliikteki mevzuatta belirtilmis miktara uymayan
peynir ve zeytin driinlerinin denetimini artirici planlama ya da galigmasi var midir?

2-Daha kaliteli peynir ve zeytinin tiiketiciye sunulmasi icin Bakanhgmnizca yiritilen ozel

bir calisma var midir?

3-Bakanliginizca ilgili yasaya uymayan iireticiler ile pazarlamacilar (market, bakkal vb.)
hakkinda tedbirler gelistiriimekte midir?



